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Catering Banqueting



Bollicine
Aperol Spritz
Campari Spritz
Mimosa, Bellini
Virgin Mojito
Succhi di Arancia, Ananas e Ace in caraffa
Coca Cola
Acqua naturale e gassata

SERVIZIO
A GIRO BRACCIO

Delicatezze in sfoglia

Sfiziosita dello Chef in Finger Food
& Mini Panzerotti
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ANGOLO DEL CASARO
Mozzarella di Bufala d.o.p. italiana con Pomodorini Pachino
profumati al Basilico
Ricottine di bufala fresche aromatizzate al peperoncino,
CUITy € pepe nero
Finger Food di Stracciata con Pomodorino Confit Bio

Caciottine Toscane al Tartufo, alle Noci ¢ al Peperoncino
Scaglie di Grana al chiodo con Fragole al Naturale
luttr 7 7 ormaggi verngono acconpagnati daMele dr Castagro,

Malefiori e confettura dr Fic/t e Vaotillt

ANGOLO DEL NORCINO
Prosciutto Crudo Stagionato
con tranci di Focaccia bianca al Rosmarino ¢ Olio Evo
Salamino di Cinta Senese
Soppressa Piccante Calabra d.o.p.
Lonzino Stagionato Artigianale legato a mano
Mortadella Bologna IGP

ANGOLO DEL BENESSERE
Cous cous con verdure di stagione
[nsalatina di riso venere agli agrumi

Hummus di ceci al rosmarino
[nsalatina di finocchi al cedro
Flan di Zucchine

ANGOLO DEL FLAMBE’
Stiow cooking
Frittatine alla Parigina con scaglie di Tartufo
Tagliata di Scottona con Ananas al Brandy




PRIMI PIATTI
Pacchero rigato con ragu bianco di scottona
al profumo di bosco
Tortelloni al pesto di pistacchio aromatizzati al tartufo con
scaglie di pecorino romano

SECONDO E CONTORNO
Guancetta di manzo brasato al vino rosso e ginepro
[nsalatina di spinaci freschi con Noci ¢ Grana
Patate al forno

Composta i frutla fresca

MenuMare ~€5ie apersona



Cream tart, Millefoglic Munosa, Profitterol

Dolliciie per il Orindist finale

ANGOLO CAFFE & AMARI
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Mise en place

Personalizzate
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Fontane luminose
n2€100,001.c.
" n4€150,00i.c.

~///4 Servizio fotografico
,ﬂ B c 200.00ic

R Scrvizio Video

i €250.00ic.

@ C 100,00 i.c.

Torta a piani con decorazione personalizzata

e I-ontana di cioccolato con frutta
M (ino a 50 ospiti €250,001i.c.
fll (pax extra €5,001.¢.)

Caricature live
a partirec da €350,001.c.

buffet di dolci

. €5,00i.c. per persona
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